Partner fur Frische
und Vielfalt

Henglein steht flr regionale Qualitat
und schnelle Kiche mit Genuss. Wie
selbstgemacht, nur einfacher.

W Vielfalt in der Kiiche geht, ist die
Hans Henglein & Sohn GmbH

ein verldsslicher Partner. Seit Generationen
steht das bayerische Familienunternehmen
fiir hochwertige Produkte, die einfach gelin-
gen und kostliche Gerichte im Handumdre-
hen ermoglichen — ohne dabei auf das indi-

viduelle Kocherlebnis verzichten zu miissen.
Immer mehr Verbraucher wiinschen sich

enn es um Frische, Qualitat und
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heute eine Kiiche, die Zeit spart und zugleich
bewusst und nachhaltig ist. Genau hier setzt
Henglein an: Mit frischen, gekiihlten Pro-
dukten fir unterschiedlichste Erndhrungs-
weisen - von vegan iiber fettarm und fettfrei
bis glutenfrei — bietet das Unternehmen die
passenden Losungen fiir jeden Lebensstil.
Am bayerischen Stammsitz in Wasser-
mungenau entstehen beliebte Spezialititen
wie diverse Klof3teige, Gnocchi, Schuptfnu-
deln, Reibekuchenteig, Kartoffelsalat oder
Spatzle. Der zweite Produktionsstandort in
Klosterhdseler (Sachsen-Anhalt) ergédnzt das
Sortiment um Backteige und Hefeprodukte.

Henglein-Genussmomente: echte Frische, regionale Zutaten und Vielfalt mit Herz

Die Kartoffeln stammen unter anderem von
rund 80 regionalen Landwirten, die eigens
fiir Henglein spezielle Sorten wie Quarta,
Marabel oder Gala anbauen - streng gepriift
und von hochster Qualitat. Mit einer starken
Prasenz im nationalen Lebensmitteleinzel-
handel und neuen Produktideen, etwa im
wachsenden Gnocchi-Segment, entwickelt
Henglein die gekiihlte Frische stetig
weiter. Das Ergebnis: vielfaltige Produkte,
die sicher gelingen, der eigenen Kreativitdt
Raum ge-ben und einfach schmecken.



