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HANS HENGLEIN & SOHN 

Henglein feiert 40 Jahre l{loßteig 

N orbert Henglein, Enkel des Fir­
mengründers Johann Heng­
lein, hat 1985 damit begonnen, 

einen ersten Kloßteig zu entwickeln. Das 
ist nun 40 Jahre her und für die Hans 
Henglein & Sohn GmbH aus Abenberg 
im Landkreis Roth Anlass zu feiern. 
Denn mit der Entwicklung dieses ersten 
Kloßteigs wurde aus dem Fuhrunter­
nehmen, Vieh- und Kartoffelhandel ein 
mittelständischer Familienbetrieb mit 
aktuell rund 1.000 Mitarbeitern an zwei 
Standorten und einem Jahresumsatz 
von 300 Millionen Euro. 

Längst ist die Produktpalette ge­
wachsen: Zum Sortiment zählen neben 
Spätzle und Schupfnudeln auch 
Gnocchi sowie Blätter- und Pizzateig: Blätterteig zählt inzwischen zu den Topsellern aus dem Hause Henglein. 

Die Henglein-Markenprodukte gehören 
laut Marktforschungsunternehmen zu 
den Topsellern in diesen Segmenten. 

Anlässlich des 40-jährigen Jubilä­
ums bringt Henglein eine spezielle 
Kloßteig-Traditionspackung auf den 
Markt. ,,Diese limitierte Edition wird 
nicht nur das nostalgische Gefühl der 
ersten Frischkloßteig-Generation aufle­
ben lassen, sondern auch die hohe Qua­
lität und den unverwechselbaren Ge­
schmack, für den Henglein steht, 
unterstreichen", kündigt Matthias Wee­
ger an. Er leitet den Vertrieb der Mar­
kenartikel sowie das Marketing und gibt 
einen Ausblick: ,,Die Traditionspackung 
wird mit einem ansprechenden ur­
sprünglichen Design versehen, das die 
Geschichte und die Werte unseres Un­
ternehmens widerspiegelt." Für den Jah-

SCHAMEL MEERRETTICH 

resverlauf kündigt Weeger weitere Neu­
heiten an, ,,vor allem im nach wie vor 
stark wachsenden Bereich der Gnocchi 
werden wir einige neue Artikel auf den 
Markt bringen." 

Das Henglein-Team freut sich aktu­
ell über das Ergebnis eines Kartoffelpuf­
fer-Checks der Zeitschrift „Meine Fami­
lie & ich" (Ausgabe 2/2025, S. 57). ,,Roher 
Kartoffelteig, der sich kreativ formen 
und abwandeln lässt", so das Fazit des 
Test-Teams der Redaktion. Hervorgeho­
ben hatten die Tester den kernigen Biss 
und den kartoffelwürzigen Geschmack. 

www.henglein.de 

Zum 40. Kloßteig-Geburtstag erscheint eine 

Traditionspackung als limitierte Edition. 

Meerrettich-Mousse: 
Vegane Familie wächst 

B aiersdorf ist Deutschlands Meer­
rettich-Stadt. Im mittelfränki­
schen Landkreis Erlangen­

Höchstadt gelegen, rühmt sich die 
Kommune, ,,die schärfste Stadt Bayerns" 
zu sein. Vor 50 Jahren gab es hier noch 
sechs Meerrettich-Verarbeiter, heute 
nur noch Schamel Meerrettich. Ange­
baut wird Meerrettich in Baiersdorf be­
reits seit dem 15. Jahrhundert. 2007 

wurde bei der EU der Herkunftsschutz­
Antrag für bayerischen Meerrettich ge­
stellt; längst tragen die Produkte das 
Zeichen für eine geschützte geogra­
fische Angabe (g.g.A.). Seit 2003 wählt 
die Meerrettichstadt alle zwei Jahre zu­
dem die Bayerische Meerrettichkönigin. 

Matthias Schamel leitet als Ge­
schäftsführer zusammen mit Andreas 
Schöppl die Geschicke von Schamel 
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Meerrettich. Er verkörpert die sechste 
Generation des 1846 gegründeten Fami­
lienunternehmens. ,,Wir halten die Fah­
ne hoch", sagt er nicht ohne Stolz und 
verweist auf eine Millioneninvestition 
im mittleren einstelligen Bereich. Das 
Verwaltungsgebäude wird durch die Re­
novierung deutlich energieeffizienter. 
Die Heizungsanlage wird runderneuert, 
Schamel setzt auf nachhaltige Geother-
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